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ITAGBLATT!

- www.tagblatt-tuttlingen.de | ©) @tagblatt_tut ©) @hopfengarten_tut

® CRAFTBIER ® CLUB-SANDWICH @® HAUSBRAUEREI ® EVENTS

SPEISEKARTE “. _

Das TAGBLATT erfindet sich mal
wieder neu. Aus personellen Griinden
mussten wir uns von der Pizza
trennen.

Dafiir entstanden unsere neuen

"Club-Sandwiches"

TAGBLATT
Das Lokal 1in

% in Tuttlingen
grol3 geschrieben
wird.

Eigenes Hausbier, gebraut im HOPFE-NGARTIFE'N--.__.

Genusskeller, handgemachtes
Essen und Events der besonderen | Unsere Sommerlocation!
Art. All das unter einem Dach. Ab dem 1. Mai eroftnet jahrlich unser

Biergarten im Umléufle, direkt neben
dem Skaterpark. Hier kann man seine
Seele beir schonem Wetter baumeln
lassen.

IVAL T H E Hier  findet upser ,,
gen s

statt.

31.1.‘3.2025 DATE
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WEBHSELNDE

BIERE AM
ZAPFHARN

COLA Mix1.14
0,2L: 2,90 0,4L: 4,90

GETRANKE Beverages  counuisuroin.1e

0,2L:2,90  0,4L: 4,90
ALKOHOLFREI NON-ALCOHOLIC T
BITTER LEMON
0,2L:2,90  0,4L: 4,90

MINERALWASSER (MEDIUM/STILL) GINGER ALE13
BOTTLE OF WATER (MEDIUM/STILL) 0,2L: 2,90 0,4L: 4,90
0,75L: 5.30
WASSER OFFEN TONIC WATER
WATER OPEN 0,25L: 3,50
0.2L: 2,50 0.4L: 3,50
SAFTSCHORLE JUICE WITH SPARKLING WATER
coLA 1.14 JOHANNISBEERE/MARACUJA/APFEL
U,ZL: 2,90 0,4L: 4,90 CASSIS/PASSIONFRUIT/APPLE
e 0.33L: 3,80
FANTAT:
0.2L: 2,90 0.4L: 4.90 EISTEE ICETEA
PFIRSICH/ZITRONE/ BLAUBEERE
SPRITE PEACH/LEMON/BLUEBERRY
0,2L: 2,90 0.4L: 4.90 0,33L: 3,80

Der Termin fiir das dritte Craftbierfestival
steht. Am 31.7. und 1.8.2026 findet im und
um den Hopfengarten herum, das néchste

gro3e Bierevent statt. Alle kommenden
Infos findet ihr unter:

317%’ 2026  \ww.cbhf-tuttlingen.de
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~ROTWEIN RED WINE

PASQUA BARDOLINO DoC 4
 TROCKEN DRY, VERONA/ITALIEN

0,20L: 6,20

PUGLIA PRIMITIVO IGP 4
- TROCKEN pry, MOSCA/ITALIEN
0,20L: 6,20

ROSE ROSE WINE

'CHIARETTO DI BARDOLINO DOC 4

TROCKEN pRy, BARDOLINO/ITALIEN
0,20L: 6,20

CHARDONNAY DELLE VENEZIE 176 4
TROCKEN pry, PASTREGNO/ITALIEN
0,20L: 6,20

PASQUA PINOT GRIGIO ITG 4
TROCKEN pry, VERONA/ITALIEN
0,20L: 6,20

WEINSCHORLE MIXED WINE

WEINSCHORLE Siip4
WINE MIXED WITH LIMONADE

0,20L: 4,50

WEINSCHORLE SAUER%

WINE MIXED WITH SPARKLING WATER
0,20L: 4,50

"Alkoholfreies Bier sollte stets teurer sein, da das enthehmen

des Alkohols mehr Aufwand bedeutet. (Alex - Jan"2023)

DRINKS ..

APEROL SPRITZ 1 LIMONCELLO SPRITZ 1 JAMESON GINGER 1

8 40 8 40 8 40

LILLET WILD BERRY CAMPARI SPRITZ 1 CAMPARI SODA 1
8,40 8,40 8,40
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 KAFFEECO

ESPRESS014
2 30

ESPRESSO MACCHIAT0 14,0
2 80

ESPRESS014 poPPIO
3.20

KAFFEE SCHWARZ 14
COFFEE BLACK
2,80

 MILCHKAFFEE14.C
COFFEE WITH MILK
3.10

LATTE MACCHIAT014.C
4,20

cAPPUCCIND 14.C

MEHR INFC5
e
it

STADTHALLE, ANGERHALLE, TUTTUNGER ERAHE, HOMBERG-SOMMER UMD MEHR

TUTTLINGER

1 A 1 r ¥ [
m -’L“ L | i

3,90

HEIBE SCHOKOLADE 14.C
HOT CHOCOLATE
4,20

TEE14 1ER

PFEFFERMINZ, SCHWARZ, GRUN,
KAMILLE, FRUCHTE,

PEPPERMINT, BLACK, GREEN, CHAMOMILE,

FRUITS
3,40

INVESTMENT
FINANZIERUNG
ABSICHERUNG

DESSERT

TIRAMISU14.A.C,

HAUSGEMACHT [ALKOHOLHALTIG)
HOME MADE, WITH ALCOHOL

© 780

LEMON-CHEESECAKE-CREME 1.A.C,
HAUSGEMACHT

HOME MADE

7,30
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EINTUPFKUGHE

- *K{RBIS-CURRY B.6,H,A <P

HOKKAIDO, KICHERERBSEN, KAROTTEN, KOKOS, ZITRONENGRAS
~ HOKKAIDO, CHICKPEAS, CARROTS, COCONUT, LEMONGRASS

© 8.90
*CHILI CON CARNE H,A 60606 e
GEMISCHTES HACKFLEISCH, KIDNEYBOHNEN, MAIS,
TOMATEN, LEICHT SCHARF
MIXED MEAT, BEANS, CORN, TOMATOES, SLIGHTLY SPICEY
8,90
GEMISCHTE PLATTE B.G.H,A *NACHOS MIT 3 DIPS
~ VARIIERENDE GEMISCHTE PLATTE DIPS AUF ANFRAGE
. VIBRIE[[; MIXED PLATTER 5,90
10,4

*ERHALTLICH UNABHANGIG DER KUCHENZEITEN

"Leonie ist quasi meine zweite Personlichkeit"
(Jenny “25)
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« — BIEREMPFEHLUNG: DUNKEL

CLUE
JSIVE NAG
"NEW YORKER" SANDWICH weizenronst 13,80
AiULI, HKHNCHEN, BACON, SPIEGELEI,
SALAT, TOMATE, GURKE

AIOLI, CHICKEN, BACON, FRIED EGG,
LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER

4 -y

i i
“ - r‘t"‘}...i

SR vy
"ATHEN" SANDWICH VOLLKORNTOAST 13,30

AIOLI, GRILLGEMUSE (ZUCCHINI, ARTISCHOCKE,
PAPRIKA, ZWIEBEL, KAPERN) FETA, RUCOLA

AIOLI, GRILLED VEGETABLES (ZUCCHINI, ARTICHOKE,
BELL PEPPER, ONION, CAPERS) FETA, ARUGULA#

BIEREMPFEHLUNG: HELLES

. -GREEN PESTO, ARUGULA, BUFFALO MOZZARELLA,

"GENUA" SANDWICH rmanezzm 10,70

~ BASILIKUM PESTO, RUCOLA,
BUFFELMOZZARELLA, TOMATE, GURKE

TOMATO, CUCUMBER
BIEREMPFEHLUNG: WEIBBIER

"NIZZA" SANDWICH weizenronsr

THUNFISCH-OLIVENCREME, GEPICKELTE
ZWIEBELN,SALAT, TOMATE, GURKE
TUNA-OLIVE CREAM, PICKLED ONIONS, LETTUCE,
TOMATO, CUCUMBER

BIEREMPFEHLUNG: WEIBBIER

11,20

"LUNDUN" SANDWICH werzenronst 00006 ~nar 12,70

- ANANAS CHUTNEY, SCHARFE SALAMI, GURKE

BLAUSCHIMMELKASE, SALAT, TOMATE,
PINEAPPLE CHUTNEY, SPICY SALAMI, BLUE CHEESE,
LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER

-~ BIEREMPFEHLUNG: DUNKLES WEIBBIER
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: "CHICAGU" SANDme WEIZENTOAST 00068 »tame 13,80

~ PASTRAMI, BBQ-SOBE, OMELETTE, CHEDDAR,
-ROSTZWIEBEL, SALAT, TOMATE, GURKE
- PASTRAMI, BBQ-SAUCE, OMELETTE, CHEDDAR,
ROASTED ONIONS, LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER
BIEREMPFEHLUNG: DUBBEL

~ "STOCKHOLM" SANDWICH muczn 13,60

- RAUCHERLACHS, HONIG-DILL-SENF CREME,
AVOCADO-MEERRETTICH CREME, RUCOLA, TOMATE, GURKE |-
SMOKED SALMON, HONEY-MUSTARD-DILL CREAM,
AVOCADO-HORSERADISH CREAM, ARUGULA, TOMATO, CUCUMBER
BIEREMPFEHLUNG: BLOND

SANDWICH - PLATTE FREIE WAHL FUR 4 PERSONEN 48,00
FUR 6 PERSONEN 69,00

warme Kiiche bis 21.30

P S B, -
f"? . - B

At R

BEILAGEN

~ GARNELEN-SPIER 9,00

- GEMUSE-SPIER 4,00
SPIEGELEI (SEPARAT ODER AUF DEM SANDWICH) 2,00
BEILAGENSALAT (ESSIG/0L ODER JOGHURT) 4,00

Mit dor Fichtigen
(FEBA | eneraiewsmng

y

e i 3 i

Hey ChatGPT,
haue.ylk\f Photovoltaikanlage

e

www.belgoshop.de

Kl kann viel - doch echtes

Vertrauen entsteht nur von
Mangsch zu Mansch

Der Spezialist fur belgische Biere
und mehr...

:
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'AGBLATT

,Handmade Food, Craftbeer and more* ist unsere

Devise.
Hier bei uns dreht sich alles um den Genuss. Wir wollen
unseren Gisten eine neue Genusswelt prisentieren. Im Bereich Bier ermdglichen wir
das durch neue, alte und wiederentdeckte Bierstile, die wir hier anbieten. Fiir Fragen
rund um den Gerstensaft, steht Euch unser Biersommelier Alex, mit seinem Team zur

Seite. Als neue Speise bieten wir euch handgemachte Club-Sandwiches an.

Im Sommer 2022 haben wir unser Geschéft durch einen Biergarten im Umlédufle
erweitert. Unser ,,Hopfengarten* bietet Euch an den sommerlich warmen Tagen einen
groflartigen Platz zum Verweilen und zum Seele baumeln lassen.Gedffnet ist der
Biergarten zwischen Mai und September, je nach Wetterlage. Das Angebot beschrankt
sich dort auf siiffiges Bier und kleine Speisen. Wer eine gro3e Auswahl an Speis und
Trank benotigt, ist wiederum im TAGBLATT herzlich willkommen.

"Bier allein zu trinken macht hasslich! "
(Jenny G. - Jan"2023)

Setze dein bestelltes Ess
Foto schon in Szene.
Poste das Foto bei Instz

Folge und verlinke uns

und markiere einen Fre
Hab die Chance auf ei

v
sk =y
-

*Ausgelost wird einmal die Woche und direkt bei Instagram bescheid gegebeﬁ.} '

Beriicksichtigt werden nur Bilder der aktuellen Woche.
=y e
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Ich bin Alex, der Inhaber des
TAGBLATTs, einem Ort, an dem
Genuss und gute Gespriche zu
Hause sind. Als ausgebildeter
Biersommelier liegt mir die Welt
des Bieres besonders am Herzen.
Ich liebe es, mit meinen Gésten die
Vielfalt an Aromen zu entdecken
und ihnen zu helfen, das perfekte Bier fiir thren Geschmack zu
| finden. Mit meiner Leidenschaft fiir handwerklich gebraute
Biere versuche ich, immer wieder neue Genussmomente zu
kreieren. In meiner eigenen kleinen Brauerei setze ich dies in die
Tat um.

- neues Geschmackserlebnis zu bereiten.

Ich bin Leonie, eine gelernte
Hotelfachfrau mit einer echten
Leidenschaft fiir den Service und das
Gastgewerbe. Kommunikation liegt
mir im Blut — ich liebe es, mit den
‘Gisten ins Gespriach zu kommen, ihre

Wiinsche zu verstehen und ihnen ein
rundum gelungenes Erlebnis zu bieten. Viel Wissen habe ich in der
Welt des Gin Tonics gesammelt. Die Kombination aus hochwertigen
Gins, perfekt abgestimmten Tonic Watern und kreativen Garnituren
1st meine Leidenschaft, und ich freue mich, meinen Gésten ein

Ich bin Jenny, gelernte
_ Restaurantfachfrau, und
mein Herz schlédgt fiir edle
Spirituosen und kreative
Cocktails. Besonders in der
Welt des Whiskys bin ich zu
Ob es

Hause. um - die

Geschichte eines Single Malts oder die perfekte Kombination von
* Aromen geht — ich liebe es, mein Wissen zu teilen. Cocktails sind
meine kreative Leidenschaft, und es ist immer spannend, neue
Kreationen zu entwickeln. Freundlicher Service, Aufmerksamkeit
und ein tiefes Fachwissen sind fiir mich selbstverstiandlich, um jedem
Gast ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.
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Leonie und ich haben uns iiber ihre Mutter kennengelernt, und
es war sofort eine besondere Verbindung spiirbar. Was mich an
thr fasziniert, ist ihre aufgeschlossene Art und ihre
unermiidliche Wissbegierde. Sie geht stets mit einem offenen
Herzen und einer positiven Energie auf alles zu, was sie tut.
Leonie hat ein grofles Herz — fiir ihre Kollegen, fiir die Gaste
und fiir alles, was sie liebt. Seitdem sie Teil des Teams ist,
mochte ich sie nicht mehr missen. Ein Team ohne sie ist
einfach unvorstellbar. Thre Energie und ihr Engagement
machen sie zu einem unverzichtbaren Teil meines beruflichen
Umfelds.

"Wenn das Essen zu scharf ist, *
weifl man nicht wann es aufhort 5 14
heifd zu sein!" (Alex Marz"24) ]

s gy

F;

L F5 11}
il q

Ich habe Jenny als Gast kennen gelernt. Schon nach
kurzer Zeit war mir klar, dass wir auf einer Wellenldnge
lagen. Die Harmonie zwischen uns war sofort spiirbar,
und wir teilten nicht nur &hnliche berufliche Ziele,
sondern auch gemeinsame Werte. Nach einem 6-
stindigen Bewerbungsgesprich, war uns klar, wir
miissen zusammen arbeiten. Der Respekt, den wir
fiireinander empfanden, wuchs mit jedem Gespréach. Aus
dieser Begegnung, die zunédchst rein professionell war,
entwickelte sich eine wertvolle Freundschaft. Heute sind
wir nicht nur Kollegen, sondern auch Freunde, die
zusammen an unseren Zielen arbeiten und uns
gegenseitig unterstiitzen. :

10



**Genusskeller — Thr Ort fiir unvergessliche Geschmackserlebnisse**

Willkommen in unserem Genusskeller, einem besonderen Ort, der weit mehr als
nur eine Brauerei ist. Hier vereinen sich die Welt des Bieres mit erlesenen
Spirituosen und einer einladenden Atmosphére, die zum Verweilen und Genieflen
einlddt. In unserem Genusskeller wird nicht nur unser kostliches Bier gebraut,
sondern auch eine Vielzahl von Veranstaltungen angeboten, die alle Sinne
ansprechen. Bei unseren Tastings haben Sie die Gelegenheit, in die faszinierende
Welt von Bier, Whisky, Rum und anderen Spirituosen einzutauchen. Lassen Sie
sich von unseren Experten durch die Aromen und Geschméicker fithren und
entdecken Sie neue Favoriten — ob fruchtig, rauchig oder wiirzig, fiir jeden
. Gaumen i1st etwas dabei. Ein Highlight sind unsere Open Brew Days, an denen Sie
hautnah miterleben konnen, wie unser Bier entsteht. Sehen Sie dem Brauer iiber
die Schulter und erfahren Sie mehr iiber den kreativen Prozess, der in jedem Fass
HopfiX steckt. Diese einzigartigen Tage bieten nicht nur spannende Einblicke,
sondern auch die Moglichkeit, selbst aktiv zu
werden und Teil des Brauprozesses zu sein. Unser
Genusskeller wird so zum perfekten Treffpunkt
fiir Freunde und Genussliebhaber, die einen
geselligen Abend verbringen mochten. Egal, ob
Sie ein Bierliebhaber, Spirituosenkenner oder
einfach nur auf der Suche nach einem
gemiitlichen Ort sind, der Genusskeller bietet fiir
jeden etwas. Kommen Sie vorbei und erleben Sie
die Vielfalt des Genusses in einer einzigartigen
Atmosphére. Wir freuen uns auf lhren Besuch!

A
CEMEINRAME ERLEBHNISSE SCHAFTEXN

i frid - - A'
1|Sr.f'-’!"fr‘.tinr!im?!th. -'Lﬁr!_l, el e ( £
-
.
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Unser idyllischer Biergarten im Herzen Tuttlingens

Willkommen im Hopfengarten, unserem charmanten Biergarten, der in den
warmen Sommermonaten zum Leben erwacht! Eingebettet im Herzen von
Tuttlingen, im Umlédufle direkt neben der Skaterbahn, bietet der Hopfengarten
_ : eine einzigartige Atmosphare, die zum Verweilen einlddt. Geniellen Sie die
- sonnigen Tage unter schatten spendenden Bidumen und lassen Sie sich von einem
kiihlen Bier aus unserer Microbrauerei HopfiX und kostlichen Leckereien
verwohnen. Der Hopfengarten ist der perfekte Ort, um mit Freunden und Familie
Rk zusammen zukommen, die Seele baumeln und den Alltag hinter sich zu lassen.
~ Neben der entspannenden Atmosphére bieten wir regelmifig spannende Events
f ~ und Live-Musik, die fiir eine unvergessliche Stimmung sorgen. Geniefen Sie laue
- Sommerabende mit guter Musik und erfrischenden Getrinken. Ob gemiitliches
Beisammensein, frohliche Feiern oder einfach nur ein entspannter Abend —
Hopfengarten ist fiir jeden etwas dabei. Kommen Sie vorbei und erleben Sie die
“einzigartige Atmosphire unseres Biergartens. Der Hopfengarten ist nicht nur ein
Ort zum Trinken, sondern ein Ort der Begegnung, des Genusses und des Feierns.
- Wir freuen uns darauf, Sie im Hopfengarten willkommen zu heillen und
gemeinsam unvergessliche Momente zu schaffen! Prost!

ZSNYER WEB&MEDIENDESIGN
"7 SOLUTIONS AUS DEM HERZEN BAYERNS

. : Modern. Perstnlich. Bezahlbar.
10% Rabatt sichern! Auch im Raum Tuttlingen fiir Sie da.
Mennen Sie bed threr Anfrage das
SHehwart _T:||_=I_'-I._4':' _|::II|||;-_!-'J'|' WWW.SNYER.DE - DESIGN MIT HERZ. MADE BY SNYER SOLUTIONS

g o - | 12



"Vergissniemals das
Bier an deiner Seite!
(Alex - Jan"2023)

**HopfiX — Kreatives Handwerk und Braukunst seit 2016**

Willkommen bei HopfiX, der Microbrauerei, die sich ganz der Leidenschaft fiir
aullergewohnliches Bier verschrieben hat. Seit unserer Griindung im Jahr 2016 ist nun unser
Zuhause der Genusskeller — ein Ort, an dem traditionelle Braukunst und innovative Ideen
zusammenkommen. Hier entstehen mit viel Hingabe und Experimentierfreude unsere
einzigartigen Rezepturen, die den Charakter von HopfiX ausmachen.

Unser Genusskeller ist nicht nur eine Brauerei, sondern eine Ideenschmiede. Mit jeder neuen
Kreation wollen wir die Welt des Bieres ein Stiickchen bereichern. Hier tiifteln wir an
Rezeptideen, probieren neue Kombinationen aus und feilen so lange an Details, bis ein Bier
entsteht, das uns begeistert. Es ist dieser kreative Prozess, der HopfiX so besonders macht.

_Ein Bier, das diese Leidenschaft perfekt widerspiegelt, ist unsere ,,Red Scarlett”. Diese
einzigartige Kreation wurde von Grund auf im Keller entwickelt und iiberzeugt mit ihrer tiefroten
Farbe, ihrem vollmundigen Geschmack und einer perfekt ausbalancierten Aromatik.

HopfiX ist mehr als nur eine Brauerei — es ist eine Lebenseinstellung. Fiir uns steht Bier nicht nur
fiir Genuss, sondern auch fiir Kreativitit, Gemeinschaft und den Spal3 daran, etwas Einzigartiges
zu schaffen. Mit jedem Glas HopfiX wollen wir Menschen zusammenbringen und ihnen ein
unvergessliches Geschmackserlebnis bieten.

Ob Sie ein Fan von hopfenbetonten IPA s, malzigen Klassikern oder besonderen Spezialbieren
sind — bei uns finden Sie garantiert etwas, das Thren Geschmack trifft. Und wer die Welt von
HopfiX hautnah erleben mochte, ist herzlich eingeladen, uns im Genusskeller zu besuchen. Dort
konnen Sie nicht nur unsere Biere probieren, sondern auch einen Einblick in den kreativen
Prozess hinter unseren Kreationen gewinnen.

. Probieren Sie die Red Scarlett oder eine unserer anderen Spezialititen und lassen Sie sich von
unserer Leidenschaft fiir Bier begeistern. Prost auf die Vielfalt des Geschmacks!

Pale e | Schwarzbier
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WAR 2025

9 )

"Die Work/Life Balance

" CRAFT
"BIERZ®P
FESTIVAL @' ESst:

Tolle Begegnungen, wunderbare Menschen,
hervorragendes Bier und jede Menge Wasser
von oben. Das trifft das Wochenende des 2.
Craftbierfestivals ganz genau. Trotz des
Wetters waren es einzigartige Tage, die nach
einem dritten Festival formlich rufen.
Naéachstes Jahr dann bei schonem Wetter, bei -

Regen konnen wirs ja jetzt...

Canucks Braukunst war die erste Brauerei
die auf uns zukam und dabei sein wollte.
Das hat uns ein wenig stolz gemacht... Es
war mir eine grole Ehre diese tollen
- Menschen kennen zu lernen. Herzlich,
aufgeschlossen und mit voller Leidenschaft.
Das merkt man bei jedem Schluck ihrer -2
Biere. Ich hoffe auf ein Wiedersehen 2026. L

Das erste mal dabei und Teil unserer .
Genusswelt, Wein Riegger aus VS. Das
Angebot, prisentiert durch = Markus
Wachter, rundete das Festival ab und bot
iiber dem Bier hinaus eine grofle Auswahl
an Genussmittel.-Whisky, Rum und ein

Engagement.

Cocktail waren auf der Getrinkekarte.
Danke fiir die tolle Beratung und dein
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Gespriache, Verkostungen und Geselligkeit,
davon gab es mehr als genug. Momente die
fir viele noch lang in Erinnerung bleiben
werden. :

D CRAFT
| BIER ‘v}
FESTIVAL'@®

" Die Menschen um mich waren es, die all
das iiberhaupt ermdglicht haben. Es
waren verriickte Ideen die ich da in den
Raum warf, aber diese besonderen
Personen waren es, die mit Lust und
Leidenschaft, jedes Hirngespinst
meinerseits, mit umgesetzt haben. Es gibt
nicht genug Worte um meine Dankbarkeit

auszudriicken.

"Das Leben ist kein Wunschkonzert
sondern eine Bierauswahl.
Manchmal muss man auch
schlechtes Bier trinken.
(Alex Juli“23)

‘Musik durfte natiirlich nicht fehlen.
Von Rock bis Pop, iiber Country und
einem Orchester, war alles dabei.
Danke an alle die trotz dem Wetter mit
Lust und Laune die Biihne betreten
haben. Thr wart groBartig! Nur mit
Musik wird vieles erst zu etwas ganz
besonderem.




= in der Hand (Alex “24)

/ -I_'c-h..'bin immer noch erstaunt, welche Kulisse

CBF 2025

CRAFT’

hatte ich mehr Bier BIER ‘v'
FESTIVAL'@®

wir da erschaffen haben. Ein kleines Bierdorf
mitten im Griinen Tuttlingens. Ob man das
noch ausbauen kann!?

| Es waren vier harte Tage fiir unser Team.
Aufbau, Abbau, Regen, Binke als
Schlafplatz, wenig Schlaf, Alkohol soll
auch im Spiel gewesen sein... Trotz all
- dem, haben wir den Spall an dem was wir
tun nicht verloren. Es hat uns noch naher
zusammen gebracht. Ich bin so stolz auf
das was wir da auf die Beine gestellt
hatten.

_ ‘;""gtl 30
MLy
Garten- &Landschaftsbau "'1_'1*1 ':.11: 'E.IL-!

ROHRREINIGUNG & SANITARSERVICE - 25

Unser lieber Freund Ul S
Farrenbrdu, hier aus Immendingen
darf natiirlich nicht fehlen. Seine
Freundschaft und Hilfsbereitschaft
ist einzigartig. Ich hoffe noch auf
viele gemeinsame Momente, Sude
und was uns noch so einfdllt. Sein
Bier findet ihr auch hier regelméafig
am Zapfhahn.

16
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Frederic von Belgoshop.de darf natiirlich
- nicht fehlen. Er beliefert mich seit Jahren
mit den besten belgischen Bieren. Es war

mir eine Ehre dich wieder gesehen zu
haben.

3 CRAFT’
\ ' BIER ‘v‘ g
FESTIVAL'®

- Lang hat es gedauert bis man sich
endlich personlich getroffen hat. Martin
von der Bierboutique Konstanz, war mir
ein besonderer Gast. Ein toller Mensch
mit vielen Ideen und der sich so schnell
nicht unterkriegen ldsst. Wir werden
noch das ein oder andere Bier
gemeinsam trinken miissen.

3 .-; - : Was fiir zwei Typen. P&P, alias Pieter
e " . . 3
% / und Patrick, haben den ein oder

anderen umgehauen. Nicht nur mit
ithren unglaublich aulergewodhnlichen
Bieren, sondern auch mit deren
Alkoholgehalt. Man hitte es Panik
meiner seits nennen konnen dort
vorbei zugehen... ich musste noch
moderieren...

':Philipp war letztes Jahr schon am
Start. Dieses Jahr hat es endlich mit
seiner umgebauten Ape geklappt.
Was fiir eine geniale Idee solch ein
Gefihrt zZu einer Zapfanlage
umzubauen. Nun hoffen wir auf ein
Tripel, dass du nidchstes Jahr wieder
mit am Start bist.




- Und wenn Feste bei 'uns veranstaltet

q TN

\.» W Vertreten.
e Deutschlands :
Camba Biere auch zu uns. Es ist mir eine

Stindig
unterwegs,

nennen zu diurfen.

..% innovative Brauerei wird durch sie bestens
Stralien 4758
die

groBe Ehre die "Bierbarbara" enge Freundin

~ Unkompliziert, herzlich und unglaublich
sympathisch. Das sind die ersten Worte
die mir zu Ruud von der "Eem" Brauerei
einfallen. Dieses Jahr das zweite mal
dabei gewesen, bot er wieder fantastische
Biere. @~ Mitunter auch sehr
Hochprozentige, was fiir mich die Ecke
der Niederldnder nur noch gefdhrlicher
machte.

_Benny und Ola von "Eremita Braukunst"
waren ebenso das zweite mal mit dabei.
Ihre auBBergewohnlichen Biere abseits des
Reinheitsgebots, waren auch dieses mal
wieder eine riesen Bereicherung fir
unser Festival. Ich sag nur Rote Beete.

C'RA'FT" J

B | E R PaoN
Yo'

. FESTIVAL

. ,.?-“
CBF 2025
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‘Eine neue Brauerei auf dem diesjdhrigen
Festival war die "Tolzer Miihlfeldbrauerei”.
Vom klassischen Weillbier bis zum IPA boten -
auch sie eine grofle Vielfalt zum probieren. L Mﬂhlteld_bl‘

Ich hoffe auf ein Wiedersehen.

Eine meiner Wunschbrauereien fiir das
Festival war definitiv "Hoppebrau". Die
Biere sind bei uns schon lange mit im
Sortiment, so war die Brauerei auch fiir
viele ein bekannter Name. Vertreten
durch Paul, ders mit IO TIIN SN
Sympathie punktete, macht jeder Besuch
an Threm Stand enorm viel SpaBl.

Natiirlich durfte das MaBkrugstemmen §
nicht fehlen. Ein kleines Minievent
zwischendurch, was immer wieder viele
Zuschauer anlockt die mit den mutigen
Damen und Herren mitfiebern und sie
fleiBig anfeuern. Ich liebe diesen kleinen f§
Wettbewerb. Diese Atmosphidre die er
schafft, ist fiir mich Spal3 pur!

Nach meiner Abschlussrede spat
abends, hatte ich dann auch endlich
Feierabend und durfte auch mein
erstes Bier trinken... hahaha

P&A beendeten das Festival wie
letztes Jahr mit lauten Tonen! Das
sollte zur Tradition werden.
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Carl-Benz-Strafde 2, 78576 Emmingen-Liptingen

WWW.CBF-TUTTLINGEN.DE

Ich mochte mich ganz herzlich bei all unseren Sponsoren bedanken. Ohne eure
Unterstiitzung wire vieles nicht méglich gewesen — eure Hilfe ist fiir uns unverzichtbar.
Ein riesiges Dankeschdn geht an mein Team. Ihr seid die treibende Kraft hinter allem
was wir tun. Euer Engagement, eure Leidenschaft und euer Teamgeist machen uns zu
~dem, was wir sind. Ich schitze mich unglaublich gliicklich, mit so groBartigen
Menschen zusammenzuarbeiten. Nicht zu vergessen sind unsere Freunde — danke fiir
eure stindige Unterstiitzung und fiir all die Momente, die wir miteinander teilen. Thr
seid immer an unserer Seite, und das bedeutet uns sehr viel. Und natiirlich ein herzliches
Dankeschon an all unsere Giéste. Ihr seid der Grund, warum wir jeden Tag unser Bestes
geben. Eure Treue und euer Vertrauen motivieren uns, immer weiterzumachen und neue
.Hohepunkte zu erreichen. Vielen Dank an Alle, die diesen Weg mit uns gehen!

Information Zusatzstoffe
Samtliche Preisangaben in € 1 = Farbstoffe 13 = Chinin haltig F = Fisch
Produkte kénnen von Abbildung abweichen. 2 = Geschwarzt 14 = Koffeinhaltig G = Schalenfriichte
" Druckfehler/Irrtiimer vorbehalten. 3 = Konservierungsstoffe A=Ei H = Sellerie
Karten und Preisanderungen vorbehalten. 4 = Geschwefelt B = Soja | = Senf
Weitere Informationen iiber Zutaten und 6 = Antioxidationsmittel C = Milch J = Taurin
Zusatzstoffe auf Anfrage 7 = Geschmacksverstarker D = Gluten haltig (Weizenmehl) K = Stabilisator
Speisen konnen Spuren von Ei enthalten 9 = Siifdungsmittel E = Krebstiere L = Weichtiererzeug.
information additives
“ All prices in €. 1 = dyestuffs 13 = with quinine F = fish
products in pictures can deviate from 2 = blackened 14 = caffeinated G = shellfish
P 3 = preservatives A= egg H = celery
, original. 4 = sulphurated B = soy I = mustard
erfors and p rIr!tmg errors excepted. 6 = antioxidants C = milk J = taurine
prices are subject to change. 7 = flavour enhancers D = gluten K = stabilizer

more information on reque 9 = sweeteners E = crustaceans . L= mollusc products
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