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HOPFENGARTEN

Unsere  Sommerlocat ion!  
Ab dem 1. Mai erö�net jährlich unser 
Biergarten im Umläu�e, direkt neben 
dem Skaterpark. Hier kann man seine 
Seele bei schönem Wetter baumeln 
lassen.

Hier $ndet unser 
Cra f tb i e r f e s t iva l 
statt.

SPEISEKARTE

TAGBLATT
www.tagblatt-tuttlingen.de

CLUB-SANDWICH HAUSBRAUEREI EVENTSCRAFTBIER

Das TAGBLATT erfindet sich mal 
wieder neu. Aus personellen Gründen 
mussten wir uns von der Pizza 
trennen. 
D a f ü r  e n t s t a n d e n  u n s e r e  n e u e n

"Club-Sandwiches"

NEU

TAGBLATT

Das Lokal in 
dem der Genuss 
in Tuttlingen 
groß geschrieben 
wird.

Eigenes Hausbier, gebraut im 
Genusskeller, handgemachtes 
Essen und Events der besonderen 
Art. All das unter einem Dach.  

@tagblatt_tut @hopfengarten_tut

warme Küche bis 21.30
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Getränke Beverages
alkoholfrei non-alcoholic

WECHSELNDE
BIERE AM 

ZAPFHAHN

Mineralwasser (medium/still) 
bottle of water (medium/still)
0,75l: 5,30

Wasser offen
water open
0,2l:  2,50  0,4l:  3,50

Cola 1,14
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Fanta1,6
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Sprite
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Cola Mix1,14
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Cola Light1,9,11,14
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Bitter Lemon13
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Ginger Ale13
0,2l:  2,90  0,4l:  4,90

Tonic Water
0,25l:  3,50

Saftschorle Juice with sparkling water
Johannisbeere/Maracuja/Apfel
Cassis/Passionfruit/Apple
0,33l: 3,80

Eistee Icetea
Pfirsich/Zitrone/ Blaubeere
Peach/Lemon/Blueberry
0,33l: 3,80

Der Termin für das dritte Craftbierfestival 
steht. Am 31.7. und 1.8.2026 findet im und 
um den Hopfengarten herum, das nächste 
große Bierevent statt. Alle kommenden 
Infos findet ihr unter:

www.cbf-tuttlingen.de
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Wein

Drinks

Rotwein red wine Weißwein white wine

Rosé rosé wine Weinschorle mixed wine

Pasqua Bardolino DOC 4
trocken dry,  Verona/Italien
0,20l:  6,20

Puglia Primitivo IGP 4
trocken  dry,  Mosca/Italien
0,20l:  6,20

Chardonnay Delle Venezie ITG 4
trocken dry,  Pastregno/Italien
0,20l:  6,20

Pasqua Pinot Grigio ITG 4
trocken  dry,  Verona/Italien
0,20l:  6,20

Chiaretto di  Bardolino DOC 4
trocken dry,  Bardolino/Italien
0,20l:  6,20

Weinschorle süß4
wine mixed with limonade
0,20l: 4,50
Weinschorle sauer4
wine mixed with sparkling water
0,20l: 4,50

Aperol Spritz 1
8,40

Limoncello Spritz 1
8,40

Jameson Ginger 1
8,40

Campari Soda 1
8,40

Campari Spritz 1
8,40

Lillet Wild Berry
8,40

"Alkoholfreies Bier sollte stets teurer sein, da das entnehmen 

des Alkohols mehr Aufwand bedeutet. (Alex - Jan´2023)

Für
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Dessert
Tiramisu14,A,C,

hausgemacht (alkoholhaltig)
home made, with alcohol

7,30

Lemon-Cheesecake-Creme1,A,C,

hausgemacht 
home made 

7,30

Espresso14
2,30

Espresso Macchiato14,C
2,80

Espresso14 doppio
3,20

Heiße Schokolade14,C
hot chocolate
4,20

Tee14  tea
Pfefferminz, Schwarz, Grün, 
Kamille,  Früchte, 
peppermint, black, green, chamomile, 
fruits
3,40

Kaffee & Co

Kaffee Schwarz14
coffee black
2,80

Milchkaffee14,C
coffee with milk
3,10

Latte Macchiato14,C
4,20

Cappuccino14,C
3,90

S&S
Fliesenleger GbR

78576 Emmingen-Liptingen
Mobil: 0171/6577828 oder 0174/1902289

Tel.: 07465/9091535
Email: info@fliesenleger-gbr.de
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*Chili  con Carne H,A
gemischtes Hackfleisch, Kidneybohnen, Mais, 
Tomaten, leicht scharf
Mixed meat, beans, corn, tomatoes, slightly spicey    
8,90

Gemischte Platte B,G,H,A  
variierende gemischte Platte
varied mixed platter
10,40

*Nachos mit 3 Dips
Dips auf anfrage
5,90

*Kürbis-Curry B,G,H,A
Hokkaido, Kichererbsen, Karotten, Kokos, Zitronengras
Hokkaido, chickpeas, carrots, coconut, lemongrass
8,90

Eintopfküche

Kalte Küche

"Leonie ist quasi meine zweite Persönlichkeit"
    (Jenny ´25)

Gemischte Platte

*erhältlich unabhängig der Küchenzeiten
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Club-Sandwiches
"New Yorker" Sandwich WeizenToast 13,80

Aioli,  Hähnchen, Bacon, Spiegelei, 
Salat, Tomate, Gurke
Aioli,  chicken, bacon, fried egg,  
lettuce, tomato, cucumber
Bierempfehlung: Dunkel

"Athen" Sandwich Vollkorntoast  13,30

Aioli, Grillgemüse (Zucchini, Artischocke, 
Paprika, Zwiebel, Kapern) Feta, Rucola
Aioli,  grilled vegetables (zucchini,  artichoke, 
bell pepper, onion, capers) feta, arugula#
Bierempfehlung: Helles

"Genua" Sandwich Tramezzini  10,70

Basilikum Pesto, Rucola, 
Büffelmozzarella, Tomate, Gurke
green Pesto, arugula, buffalo mozzarella,
tomato, cucumber
Bierempfehlung: Weißbier

NEU

"Nizza" Sandwich WeizenToast  11,20

Thunfisch-Olivencreme, gepickelte 
Zwiebeln,Salat, Tomate, Gurke
Tuna-Olive cream, pickled onions, lettuce, 
tomato, cucumber
Bierempfehlung: Weißbier

Alle Speisen auch "to go"

"London" Sandwich WeizenToast 12,70

Ananas Chutney, scharfe Salami,  Gurke 
Blauschimmelkäse, Salat, Tomate, 
pineapple Chutney, spicy Salami,  blue cheese, 
lettuce, tomato, cucumber
Bierempfehlung: Dunkles Weißbier

inklusive Nachos und Dip
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"Stockholm" Sandwich Tramezzini 13,60

Räucherlachs, Honig-Dill-Senf Creme, 
Avocado-Meerrettich Creme, Rucola, Tomate, Gurke
smoked salmon, Honey-mustard-Dill cream, 
Avocado-horseradish cream, arugula, tomato, cucumber
Bierempfehlung: Blond

"Chicago" Sandwich WeizenToast 13,80

Pastrami,  BBQ-Soße, Omelette, Cheddar,
Röstzwiebel,  Salat, Tomate, Gurke
Pastrami,  BBQ-sauce, Omelette, Cheddar, 
roasted onions, lettuce, tomato, cucumber
Bierempfehlung: Dubbel

Beilagen
Garnelen-spieß   5,00
Gemüse-spieß   4,00
Spiegelei (separat oder auf dem Sandwich) 2,00
Beilagensalat (Essig/Öl oder Joghurt) 4,00

Der Spezialist für belgische Biere 
und mehr...

warme Küche bis 21.30
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 „Handmade Food, Craftbeer and more“ ist unsere 
Devise. 

Hier bei uns dreht sich alles um den Genuss. Wir wollen 
unseren Gästen eine neue Genusswelt präsentieren. Im Bereich Bier ermöglichen wir 
das durch neue, alte und wiederentdeckte Bierstile, die wir hier anbieten. Für Fragen 
rund um den Gerstensaft, steht Euch unser Biersommelier Alex, mit seinem Team zur 
Seite. Als neue Speise bieten wir euch handgemachte Club-Sandwiches an. 

Im Sommer 2022 haben wir unser Geschäft durch einen Biergarten im Umläufle 
erweitert. Unser „Hopfengarten“ bietet Euch an den sommerlich warmen Tagen einen 
großartigen Platz zum Verweilen und zum Seele baumeln lassen.Geöffnet ist der 
Biergarten zwischen Mai und September, je nach Wetterlage. Das Angebot beschränkt 
sich dort auf süffiges Bier und kleine Speisen. Wer eine große Auswahl an Speis und 
Trank benötigt, ist wiederum im TAGBLATT herzlich willkommen. 

Gewinnspiel*

TAGBLATT

"Bier allein zu trinken macht hässlich! "
(Jenny G. - Jan´2023)

1.  Setze dein bestelltes Essen mit einem 
   Foto schön in Szene.
2.  Poste das Foto bei Instagram
3.  Folge und verlinke uns bei Instagram @tagblatt_tut
    und markiere einen Freund
4.  Hab die Chance auf einen 10€ Gutschein.

*Ausgelost wird einmal die Woche und direkt bei Instagram bescheid gegeben.
Berücksichtigt werden nur Bilder der aktuellen Woche. 
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Ich bin Jenny, gelernte 
Restaurantfachfrau, und 
mein Herz schlägt für edle 
Spirituosen und kreative 
Cocktails. Besonders in der 
Welt des Whiskys bin ich zu 
Hause. Ob es um die 

Geschichte eines Single Malts oder die perfekte Kombination von 
Aromen geht – ich liebe es, mein Wissen zu teilen. Cocktails sind 
meine kreative Leidenschaft, und es ist immer spannend, neue 
Kreationen zu entwickeln. Freundlicher Service, Aufmerksamkeit 
und ein tiefes Fachwissen sind für mich selbstverständlich, um jedem 
Gast ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.

Inhaber, Biersommelier, 
Kleinbrauer
Fachwissen:
Bierstile, Sensorik, 
Organisation, Elektrik  

Lieblingsbiere:
Orval, Red Scarlett, 
Schlenkerla Märzen

gelernte Hotelfachfrau
Fachwissen:

Gin, Tonic, 
Kommunikation  

Lieblingsbiere:
Rodenbach Alexander, 
Camba Bavaria Hopla

gelernte Restaurantfachfrau
Fachwissen:
Whisky, Rum, Zigarre, Spirituosen, 
gehobene Gastronomie

Lieblingsbiere:
Hirsch Pils, Orval

Ich bin Alex, der Inhaber des 
TAGBLATTs, einem Ort, an dem 
Genuss und gute Gespräche zu 
Hause sind. Als ausgebildeter 
Biersommelier liegt mir die Welt 
des Bieres besonders am Herzen. 
Ich liebe es, mit meinen Gästen die 
Vielfalt an Aromen zu entdecken 

und ihnen zu helfen, das perfekte Bier für ihren Geschmack zu 
$nden. Mit meiner Leidenschaft für handwerklich gebraute 
Biere versuche ich, immer wieder neue Genussmomente zu 
kreieren. In meiner eigenen kleinen Brauerei setze ich dies in die 
Tat um.

Ich bin Leonie, eine gelernte 
Hotelfachfrau mit einer echten 
Leidenschaft für den Service und das 
Gastgewerbe. Kommunikation liegt 
mir im Blut – ich liebe es, mit den 
Gästen ins Gespräch zu kommen, ihre 
Wünsche zu verstehen und ihnen ein 
rundum gelungenes Erlebnis zu bieten. Viel Wissen habe ich in der 
Welt des Gin Tonics gesammelt. Die Kombination aus hochwertigen 
Gins, perfekt abgestimmten Tonic Watern und kreativen Garnituren 
ist meine Leidenschaft, und ich freue mich, meinen Gästen ein 
neues Geschmackserlebnis zu bereiten. 

Alex

Leonie

Jenny
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Leonie und ich haben uns über ihre Mutter kennengelernt, und 
es war sofort eine besondere Verbindung spürbar. Was mich an 
ihr fasziniert, ist ihre aufgeschlossene Art und ihre 
unermüdliche Wissbegierde. Sie geht stets mit einem offenen 
Herzen und einer positiven Energie auf alles zu, was sie tut. 
Leonie hat ein großes Herz – für ihre Kollegen, für die Gäste 
und für alles, was sie liebt. Seitdem sie Teil des Teams ist, 
möchte ich sie nicht mehr missen. Ein Team ohne sie ist 
einfach unvorstellbar. Ihre Energie und ihr Engagement 
machen sie zu einem unverzichtbaren Teil meines beruflichen 
Umfelds.

Ich habe Jenny als Gast kennen gelernt. Schon nach 
kurzer Zeit war mir klar, dass wir auf einer Wellenlänge 
lagen. Die Harmonie zwischen uns war sofort spürbar, 
und wir teilten nicht nur ähnliche berufliche Ziele, 
sondern auch gemeinsame Werte. Nach einem 6-
stündigen Bewerbungsgespräch, war uns klar, wir 
müssen zusammen arbeiten. Der Respekt, den wir 
füreinander empfanden, wuchs mit jedem Gespräch. Aus 
dieser Begegnung, die zunächst rein professionell war, 
entwickelte sich eine wertvolle Freundschaft. Heute sind 
wir nicht nur Kollegen, sondern auch Freunde, die 
zusammen an unseren Zielen arbeiten und uns 
gegenseitig unterstützen.

"Wenn das Essen zu scharf ist,
weiß man nicht wann es aufhört 
heiß zu sein!" (Alex März´24)
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**Genusskeller – Ihr Ort für unvergessliche Geschmackserlebnisse**  

Willkommen in unserem Genusskeller, einem besonderen Ort, der weit mehr als 
nur eine Brauerei ist. Hier vereinen sich die Welt des Bieres mit erlesenen 
Spirituosen und einer einladenden Atmosphäre, die zum Verweilen und Genießen 
einlädt. In unserem Genusskeller wird nicht nur unser köstliches Bier gebraut, 
sondern auch eine Vielzahl von Veranstaltungen angeboten, die alle Sinne 
ansprechen. Bei unseren Tastings haben Sie die Gelegenheit, in die faszinierende 
Welt von Bier, Whisky, Rum und anderen Spirituosen einzutauchen. Lassen Sie 
sich von unseren Experten durch die Aromen und Geschmäcker führen und 
entdecken Sie neue Favoriten – ob fruchtig, rauchig oder würzig, für jeden 
Gaumen ist etwas dabei. Ein Highlight sind unsere Open Brew Days, an denen Sie 
hautnah miterleben können, wie unser Bier entsteht. Sehen Sie dem Brauer über 
die Schulter und erfahren Sie mehr über den kreativen Prozess, der in jedem Fass 
HopfiX steckt. Diese einzigartigen Tage bieten nicht nur spannende Einblicke, 
sondern auch die Möglichkeit, selbst aktiv zu 
werden und Teil des Brauprozesses zu sein. Unser 
Genusskeller wird so zum perfekten Treffpunkt 
für Freunde und Genussliebhaber, die einen 
geselligen Abend verbringen möchten. Egal, ob 
Sie ein Bierliebhaber, Spirituosenkenner oder 
einfach nur auf der Suche nach einem 
gemütlichen Ort sind, der Genusskeller bietet für 
jeden etwas. Kommen Sie vorbei und erleben Sie 
die Vielfalt des Genusses in einer einzigartigen 
Atmosphäre. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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HOPFENGARTEN

Unser idyllischer Biergarten im Herzen Tuttlingens

Willkommen im Hopfengarten, unserem charmanten Biergarten, der in den 
warmen Sommermonaten zum Leben erwacht! Eingebettet im Herzen von 
Tuttlingen, im Umläufle direkt neben der Skaterbahn, bietet der Hopfengarten 
eine einzigartige Atmosphäre, die zum Verweilen einlädt.  Genießen Sie die 
sonnigen Tage unter schatten spendenden Bäumen und lassen Sie sich von einem 
kühlen Bier aus unserer Microbrauerei HopfiX und köstlichen Leckereien 
verwöhnen. Der Hopfengarten ist der perfekte Ort, um mit Freunden und Familie 
zusammen zukommen, die Seele baumeln und den Alltag hinter sich zu lassen. 
Neben der entspannenden Atmosphäre bieten wir regelmäßig spannende Events 
und Live-Musik, die für eine unvergessliche Stimmung sorgen. Genießen Sie laue 
Sommerabende mit guter Musik und erfrischenden Getränken. Ob gemütliches 
Beisammensein, fröhliche Feiern oder einfach nur ein entspannter Abend – im 
Hopfengarten ist für jeden etwas dabei.  Kommen Sie vorbei und erleben Sie die 
einzigartige Atmosphäre unseres Biergartens. Der Hopfengarten ist nicht nur ein 
Ort zum Trinken, sondern ein Ort der Begegnung, des Genusses und des Feierns. 
Wir freuen uns darauf, Sie im Hopfengarten willkommen zu heißen und 
gemeinsam unvergessliche Momente zu schaffen! Prost!

"Man muss sagen, 
Bier macht einiges besser! 
(Jonas H. Mai´23)
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**HopBX – Kreatives Handwerk und Braukunst seit 2016**  

Willkommen bei Hop$X, der Microbrauerei, die sich ganz der Leidenschaft für 
außergewöhnliches Bier verschrieben hat. Seit unserer Gründung im Jahr 2016 ist nun unser 
Zuhause der Genusskeller – ein Ort, an dem traditionelle Braukunst und innovative Ideen 
zusammenkommen. Hier entstehen mit viel Hingabe und Experimentierfreude unsere 
einzigartigen Rezepturen, die den Charakter von Hop$X ausmachen.  

Unser Genusskeller ist nicht nur eine Brauerei, sondern eine Ideenschmiede. Mit jeder neuen 
Kreation wollen wir die Welt des Bieres ein Stückchen bereichern. Hier tüfteln wir an 
Rezeptideen, probieren neue Kombinationen aus und feilen so lange an Details, bis ein Bier 
entsteht, das uns begeistert. Es ist dieser kreative Prozess, der Hop$X so besonders macht.  

Ein Bier, das diese Leidenschaft perfekt widerspiegelt, ist unsere „Red Scarlett“. Diese 
einzigartige Kreation wurde von Grund auf im Keller entwickelt und überzeugt mit ihrer tiefroten 
Farbe, ihrem vollmundigen Geschmack und einer perfekt ausbalancierten Aromatik.  

Hop$X ist mehr als nur eine Brauerei – es ist eine Lebenseinstellung. Für uns steht Bier nicht nur 
für Genuss, sondern auch für Kreativität, Gemeinschaft und den Spaß daran, etwas Einzigartiges 
zu scha�en. Mit jedem Glas Hop$X wollen wir Menschen zusammenbringen und ihnen ein 
unvergessliches Geschmackserlebnis bieten.  

Ob Sie ein Fan von hopfenbetonten IPA´s, malzigen Klassikern oder besonderen Spezialbieren 
sind – bei uns $nden Sie garantiert etwas, das Ihren Geschmack tri�t. Und wer die Welt von 
Hop$X hautnah erleben möchte, ist herzlich eingeladen, uns im Genusskeller zu besuchen. Dort 
können Sie nicht nur unsere Biere probieren, sondern auch einen Einblick in den kreativen 
Prozess hinter unseren Kreationen gewinnen.  

Probieren Sie die Red Scarlett oder eine unserer anderen Spezialitäten und lassen Sie sich von 
unserer Leidenschaft für Bier begeistern. Prost auf die Vielfalt des Geschmacks!

"Vergiss niemals das 
Bier an deiner Seite! 
(Alex - Jan´2023)
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C R A F T
B I E R
FESTIVAL

Tolle Begegnungen, wunderbare Menschen, 
hervorragendes Bier und jede Menge  Wasser 
von oben. Das trifft das Wochenende des 2. 
Craftbierfestivals ganz genau. Trotz des 
Wetters waren es einzigartige Tage, die nach 
einem dritten Festival förmlich rufen. 
Nächstes Jahr dann bei schönem Wetter, bei 
Regen können wirs ja jetzt... 

Canucks Braukunst war die erste Brauerei 
die auf uns zukam und dabei sein wollte. 
Das hat uns ein wenig stolz gemacht... Es 
war mir eine große Ehre diese tollen 
Menschen kennen zu lernen. Herzlich, 
aufgeschlossen und mit voller Leidenschaft. 
Das merkt man bei jedem Schluck ihrer 
Biere. Ich hoffe auf ein Wiedersehen 2026.

Das erste mal dabei und Teil unserer 
Genusswelt, Wein Riegger aus VS. Das 
Angebot, präsentiert durch Markus 
Wachter, rundete das Festival ab und bot 
über dem Bier hinaus eine große Auswahl 
an Genussmittel. Whisky, Rum und ein 
Cocktail waren auf der Getränkekarte. 
Danke für die tolle Beratung und dein 
Engagement.

"Die Work/Life Balance
ist  mit  zu  v ie l  Bier 
s c h w e r  z u  h a l t e n ! 

(Alex G. Sept´23)

DA S  WA R  2 0 2 5



CBF 2025

15

C R A F T
B I E R
FESTIVAL

"Das Leben ist kein Wunschkonzert 
s o n d e r n  e i n e  B i e r a u s w a h l .
M a n c h m a l  m u s s  m a n  a u c h 
s c h l e c h t e s  B i e r  t r i n k e n .  
(Alex Juli´23)

Gespräche ,  Verkos tungen und Gesel l igkei t , 
davon gab  es  mehr  a ls  genug.  Momente  d ie 
für  v ie le  noch lang in  Er innerung b le iben 
werden. 

Die  Menschen um mich waren  es ,  d ie  a l l 
das  überhaupt  e rmögl icht  haben.  Es 
waren  ver rückte  Ideen  d ie  ich  da  in  den 
Raum warf ,  aber  d iese  besonderen 
Personen waren  es ,  d ie  mi t  Lus t  und 
Leidenschaf t ,  jedes  Hirngespins t 
meinerse i t s ,  mi t  umgesetz t  haben.  Es  g ib t 
n icht  genug Worte  um meine  Dankbarkei t 
auszudrücken.

Musik  durf te  na tür l ich  n icht  feh len . 
Von Rock b is  Pop,  über  Country  und 
e inem Orches ter,  war  a l les  dabei . 
Danke  an  a l le  d ie  t ro tz  dem Wet ter  mi t 
Lus t  und Laune  d ie  Bühne be t re ten 
haben.  Ihr  war t  großar t ig!  Nur  mi t 
Musik  wird  v ie les  e rs t  zu  e twas  ganz 
besonderem.



CBF 2025

16

"Hätte ich mehr Hände,

  hätte ich mehr Bier 

  in der Hand (Alex ´24)

C R A F T
B I E R
FESTIVAL

Ich  b in  immer  noch ers taunt ,  welche  Kul isse 
wir  da  erschaffen  haben.  Ein  k le ines  Bierdorf 
mi t ten  im Grünen Tut t l ingens .  Ob man das 
noch ausbauen kann!? 

Es  waren  v ier  har te  Tage  für  unser  Team. 
Aufbau,  Abbau,  Regen,  Bänke  a ls 
Schlafp la tz ,  wenig  Schlaf ,  Alkohol  so l l 
auch  im Spie l  gewesen se in . . .  Trotz  a l l 
dem,  haben wir  den  Spaß an  dem was  wir 
tun  n icht  ver loren .  Es  ha t  uns  noch näher 
zusammen gebracht .  Ich  b in  so  s to lz  auf 
das  was  wir  da  auf  d ie  Beine  ges te l l t 
ha t ten . 

Unser  l ieber  Freund Ul i ,  von 
Farrenbräu ,  h ier  aus  Immendingen 
dar f  na tür l ich  n icht  feh len .  Se ine 
Freundschaf t  und Hi l fsbere i t schaf t 
i s t  e inz igar t ig .  Ich  hoffe  noch auf 
v ie le  gemeinsame Momente ,  Sude 
und was  uns  noch so  e infä l l t .  Se in 
Bier  f indet  ihr  auch h ier  regelmäßig 
am Zapfhahn. 
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C R A F T
B I E R
FESTIVAL

Phi l ipp  war  le tz tes  Jahr  schon am 
Star t .  Dieses  Jahr  ha t  es  endl ich  mi t 
se iner  umgebauten  Ape geklappt . 
Was  für  e ine  genia le  Idee  so lch  e in 
Gefähr t  zu  e iner  Zapfanlage 
umzubauen.  Nun hoffen  wir  auf  e in 
Tr ipe l ,  dass  du  nächs tes  Jahr  wieder 
mi t  am Star t  b is t . 

Was  für  zwei  Typen.  P&P,  a l ias  P ie ter 
und Pat r ick ,  haben den  e in  oder 
anderen  umgehauen.  Nicht  nur  mi t 
ihren  unglaubl ich  außergewöhnl ichen 
Bieren ,  sondern  auch mi t  deren 
Alkoholgehal t .  Man hät te  es  Panik 
meiner  se i t s  nennen können dor t 
vorbei  zugehen. . .  i ch  muss te  noch 
moder ieren . . . 

Lang ha t  es  gedauer t  b is  man s ich 
endl ich  persönl ich  ge t roffen  ha t .  Mar t in 
von der  Bierbout ique  Konstanz ,  war  mir 
e in  besonderer  Gas t .  Ein  to l le r  Mensch 
mi t  v ie len  Ideen  und der  s ich  so  schnel l 
n icht  unterkr iegen läss t .  Wir  werden 
noch das  e in  oder  andere  Bier 
gemeinsam t r inken müssen . 

Freder ic  von Belgoshop.de  dar f  na tür l ich 
n icht  feh len .  Er  be l ie fer t  mich  se i t  Jahren 
mi t  den  bes ten  be lg ischen Bieren .  Es  war 
mir  e ine  Ehre  d ich  wieder  gesehen zu 
haben.



CBF 2025

18

C R A F T
B I E R
FESTIVAL

Unkompl iz ier t ,  herz l ich  und unglaubl ich 
sympathisch .  Das  s ind  d ie  e rs ten  Worte 
d ie  mir  zu  Ruud von der  "Eem" Brauere i 
e infa l len .  Dieses  Jahr  das  zwei te  mal 
dabei  gewesen,  bot  e r  wieder  fantas t i sche 
Biere .  Mi tunter  auch sehr 
Hochprozent ige ,  was  für  mich  d ie  Ecke 
der  Nieder länder  nur  noch gefähr l icher 
machte . 

Und wenn Fes te  be i  uns  verans ta l te t 
werden,  dar f  d ie  Camba Bavar ia ,  vor  a l lem 
die  l iebe  Barbara  n icht  feh len .  Die 
innovat ive  Brauere i  wird  durch  s ie  bes tens 
Ver t re ten .  S tändig  auf  den  St raßen 
Deutschlands  unterwegs ,  br ingt  s ie  d ie 
Camba Biere  auch zu  uns .  Es  i s t  mir  e ine 
große  Ehre  d ie  "Bierbarbara"  enge  Freundin 
nennen zu  dürfen . 

Benny und Ola  von "Eremita  Braukuns t" 
waren  ebenso  das  zwei te  mal  mi t  dabei . 
Ihre  außergewöhnl ichen Biere  abse i t s  des 
Reinhei t sgebots ,  waren  auch d ieses  mal 
wieder  e ine  r iesen  Bere icherung für 
unser  Fes t iva l .  Ich  sag  nur  Rote  Beete .
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Nach meiner  Abschlussrede  spä t 
abends ,  ha t te  ich  dann auch endl ich 
Feierabend und durf te  auch mein 
ers tes  Bier  t r inken. . .  hahaha

P&A beendeten  das  Fes t iva l  wie 
le tz tes  Jahr  mi t  lau ten  Tönen!  Das 
so l l te  zur  Tradi t ion  werden. 

Natür l ich  durf te  das  Maßkrugs temmen 
nicht  feh len .  Ein  k le ines  Minievent 
zwischendurch ,  was  immer  wieder  v ie le 
Zuschauer  an lockt  d ie  mi t  den  mut igen 
Damen und Herren  mi t f iebern  und s ie 
f le iß ig  anfeuern .  Ich  l iebe  d iesen  k le inen 
Wet tbewerb .  Diese  Atmosphäre  d ie  e r 
schaff t ,  i s t  für  mich  Spaß pur!

Eine  meiner  Wunschbrauere ien  für  das 
Fes t iva l  war  def in i t iv  "Hoppebräu" .  Die 
Biere  s ind  be i  uns  schon lange  mi t  im 
Sor t iment ,  so  war  d ie  Brauere i  auch  für 
v ie le  e in  bekannter  Name.  Ver t re ten 
durch  Paul ,  der  mi t  enorm vie l 
Sympathie  punkte te ,  macht  jeder  Besuch 
an  Ihrem Stand enorm vie l  Spaß.

Eine  neue  Brauere i  auf  dem dies jähr igen 
Fes t iva l  war  d ie  "Tölzer  Mühlfe ldbrauere i" .
Vom klass ischen Weißbier  b is  zum IPA boten 
auch s ie  e ine  große  Vie l fa l t  zum probieren . 
Ich  hoffe  auf  e in  Wiedersehen.
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Zusatzstoffe

Carl-Benz-Straße 2, 78576 Emmingen-Liptingen

Information
Sämtliche Preisangaben in €
Produkte können von Abbildung abweichen.
Druckfehler/Irrtümer vorbehalten.
Karten und Preisänderungen vorbehalten.
Weitere Informationen über Zutaten und 
Zusatzstoffe auf Anfrage
Speisen können Spuren von Ei enthalten

1 = Farbstoffe   13 = Chinin haltig  F = Fisch
2 = Geschwärzt   14 = Koffeinhaltig  G = Schalenfrüchte
3 = Konservierungsstoffe A = Ei    H = Sellerie
4 = Geschwefelt   B = Soja   I = Senf
6 = Antioxidationsmittel  C = Milch   J = Taurin
7 = Geschmacksverstärker D = Gluten haltig (Weizenmehl) K = Stabilisator
9 = Süßungsmittel  E = Krebstiere   L = Weichtiererzeug.

1 =  dyestuffs   13 =  with quinine  F =  �sh
2 =  blackened   14 =  caffeinated  G =  shell�sh
3 =  preservatives  A =  egg    H =  celery
4 =  sulphurated   B =  soy    I =  mustard
6 =  antioxidants  C =  milk   J =  taurine
7 =  *avour enhancers  D =  gluten   K =  stabilizer
9 =  sweeteners   E =  crustaceans  L =  mollusc products

additives
All prices in €.
products in pictures can deviate from 
original.
errors and printing errors excepted.
prices are subject to change.
more information on reque

information

www.cbf-tuttlingen.de
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Ich möchte mich ganz herzlich bei all unseren Sponsoren bedanken. Ohne eure 
Unterstützung wäre vieles nicht möglich gewesen – eure Hilfe ist für uns unverzichtbar. 
Ein riesiges Dankeschön geht an mein Team. Ihr seid die treibende Kraft hinter allem 
was wir tun. Euer Engagement, eure Leidenschaft und euer Teamgeist machen uns zu 
dem, was wir sind. Ich schätze mich unglaublich glücklich, mit so großartigen 
Menschen zusammenzuarbeiten. Nicht zu vergessen sind unsere Freunde – danke für 
eure ständige Unterstützung und für all die Momente, die wir miteinander teilen. Ihr 
seid immer an unserer Seite, und das bedeutet uns sehr viel. Und natürlich ein herzliches 
Dankeschön an all unsere Gäste. Ihr seid der Grund, warum wir jeden Tag unser Bestes 
geben. Eure Treue und euer Vertrauen motivieren uns, immer weiterzumachen und neue 
Höhepunkte zu erreichen. Vielen Dank an Alle, die diesen Weg mit uns gehen!

im Shop erhältlich


